
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

窓口支援

企業情報 

nollegr

所在地 

ホームペー

設立年 

従業員数 

 

 

八幡平市

主に八幡

にその素材

こらしてい

その中で

ムをホイッ

来の甘味や

で食べる牛

 

当店舗は

見える眺め

八幡平市

作るオリジ

元食材を使

ルームスー

方言で「末

「ノレグレ

国立研究

という。）が

乳化剤・安

の商品開発

ー等の理由

提供するこ

高アミロ

許権に関す

援事例 

etto／ノ

岩

ジ URL h

2

2

市の生産者と

幡平市で生産

材の美味しさ

います。その

でも良質な生

ップしたよう

や旨味が感じ

牛乳のようで

は、岩手県の

めの良い場所

市にある牧場

ジナルアイス

使った軽食も

ープ等も好評

末広がりにい

レット／noll

究開発法人 農

が開発した高

安定剤を使わ

発にも成功し

由でアイスク

ことができる

ロース米のゲ

するライセン

【INPIT

ノレグレ

岩手県八幡平

https://ww

2016 年 

2 人 

とのコラボで

産される旬の

さを最大限に

のため、商品

生乳を８１％

うなフワフワ

じられます。

です。 

の観光地であ

所にあります

場の搾りたて

スを提供して

も提供してい

評です。店名

いっぱいにな

legretto」（

農業・食品産

高アミロース

わないジェラ

し販売を開始

クリームを我

るようになり

ゲル状加工技

ンス契約を締

T 岩手県

レット 

平市 

ww.nollegr

でつくる地産

の果物や野菜

に引き出すた

品のバリエー

％以上使用し

ワ食感が特徴

濃厚でありな

ある「八幡平

す。 

ての新鮮な生

ています。ま

います。ピザ

名である「ノ

なる」という

（商標登録第

産業技術総合

ス米のゲル状

ートやアレル

始しました。こ

我慢していた

りました。 

技術を利用す

締結していま

県知財総

retto.com/

業 種

資本金

企業概要

産地消のアイ

菜等を素材と

ために加工す

ションが豊富

したソフトク

徴です。口当た

ながらさわや

平」（はちまん

生乳を自社工

た、アイスク

ザ・パスタ・ベ

レグレット」

う意味です。

6149438

合研究機構

状加工技術を

ルゲン・添加

このことで、

た多くの人に

するに当たって

す。 

自社の強み

一押し商品

総合支援

/ 

種 飲食業

金  

 

スクリーム。

として使用す

する製法にも

富です。 

リームは、生

たりがよく、

やかな後味で

んたい）が真

工房で低温殺

クリームの他

ベーグル・マ

」は、八幡平

 

8 号） 

（以下「農研

を利用するこ

加物ゼロのソ

、これまでア

にも食すチャ

ては、農研機

み 

品 

援窓口】 

・アイスク

。 

すると共

も工夫を

生クリー

生乳本

で、まる

真正面に

殺菌して

他に、地

マッシュ

平地方の

研機構」

ことで、

ソルベ等

アレルギ

ャンスを

機構と特

２０１９年

クリーム製造

年度版 

造業 

 

 

 

 

 

知財総合支

地元八幡

使用したア

たのをきっ

開発・商

あることを

は、農研機

たっての留

その後、

後、このゲ

安定剤を使

ました。

また、こ

を含めた事

ジのリニュ

きの支援も

相談者は

を積極的に

の活動の成

窓口を活

に行うこと

続きご指導

支援窓口活

幡平市産の「

アイスクリー

っかけに支援

商品化に当た

を説明すると

機構が特許権

留意事項につ

相談者はラ

ゲル状加工技

使わないジェ

この相談をき

事業全体のブ

ューアルを行

も行い、無事

は、知的財産

に行われ、H

成果もありメ

相

の

た

品

え

う

活用させてい

とができ、か

導の程よろし

活用の概要

「高アミロー

ームを開発す

援を開始しま

たっては、「高

と共に確認の

権を所有して

ついて助言を

ライセンス契

技術を利用し

ェラートやや

きっかけに、

ブランディン

行いました。

事登録となり

産の重要性に

HP・パッケー

メディアに取

窓口担当

相談者は、「

理由でアイス

想いを込めて

開発やブラン

ていた以上の

なので、当窓

いただいたお

かつ知財財産

しくお願い致

窓

窓口

（記：窓口

ース米」（血糖

するに当たり

ました。 

高アミロース

の仕方につい

ていることが

を行いました

契約について

した商品の開

やアレルゲン

ブランド・

ングやロゴの

さらに、新

りました。 

に気づかれ、

ージデザイン

取り上げられ

当者から一

「八幡平の恵

スクリームを

て商品作りを

ンド作りに、

の味を付ける

窓口を引き続

企業か

おかげで、商

産権への知識

致します。 

最初

その

窓口を活用

活用のきっ

口担当者） 

糖値の上昇を

り、特許権侵

ス米」のゲル

いて説明しま

が判明したた

。 

てやり取りを

開発を行って

ン・添加物ゼ

デザインに

のデザインに

新しく制作さ

知的財産を

ン・梱包箱等

れる機会も増

言 （氏名

恵まれた環境

を食べること

を行っており

、知財活動と

ることができ

続き活用して

からのメッ

商標登録出願

識が向上し有

初の相談概

の後の相談

用して変わ

っかけ 

を穏やかにす

侵害の問題が

ル状加工技術

ました。確認

ため、ライセ

を行い、無事

ていましたが

ゼロのソルベ

に精通した専

について助言

されたロゴデ

を活かした商

等をリニュー

え、認知度

名：中嶋 

境で育った素

とができない

り、今回行っ

という調味料

きたと思いま

ていただきた

セージ 

願や特許権の

有益な情報を

概要 

概要 

ったところ

する低 GI 食

がないか確認

術の特許権の

した結果、

ンス契約の必

契約するこ

が、ついに令

等の開発に

門家を活用

言を受け、ホ

デザインの商

品開発やブ

ーアルされま

・評判共に向

孝弘） 

材を活かした

い人にも食し

った知財活動

料を使うこと

ます。次の展開

たいと思いま

実施許諾契約

得る事がで

ろ 

品）のゲル状

したいとの相

存在を確認す

この加工技術

必要性や契約

とができま

和元年の夏、

成功し、販売

し、この開発

ームページや

標登録に係る

ランディング

ました。最近

向上してきて

たい」、「アレ

してもらいた

動もその一環

とで、事業活動

開も考えられ

ます。 

約の手続きが

きました。今

状加工品を

相談を受け

する必要が

術について

約するに当

した。契約

、乳化剤・

売を開始し

発中の商品

やパッケー

る出願手続

グへの活動

は、これら

ています。

レルギー等

たい」といっ

でした。商

動に当初考

れているよ

がスムーズ

今後も引き


